
 DONBURI 丼  CEY-RO 蒸篭  SUPPE & NIMONO 汁物 & 煮物  BEILAGEN 冷菜/温菜 

 SALATE サラダ

 REISBÄLLCHEN おにぎり

Sake Avocado Sarada ¤ 7,00
rohe Lachsscheiben und Avocado
mit Mayo und Wasabi 12

t 
 

 

Ishin Sarada ¤ 9,80
großer Teller frischer Salat mi
Avocado und rohen Lachsstückchen 
dazu Dressing nach Wahl 1,2,4,6,7,9,12

• ohne Lachsstückchen ¤ 6,70

vegan

vegan

vegan

vegan

vegan

vegan

J A P A N I S C H E  R E S T A U R A N T S

auf warmem Reis angerichtet, mit Wasabi 2,3

wahlweise auch mit Sushi Reis: + ¤ 1,00

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

  

 

 
 

 

 

 

 

  
 

 

 

im Bambusdämpfer schonend gegart
und auf warmem Reis angerichtet

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 

kalt / warm(*)

In diesem Sinne heißen wir Sie in Berlin
bereits seit 1996 herzlich Willkommen.

Reis und Fisch sind die beiden 
Hauptsäulen der Esskultur Japans. 
In Ergänzung zu klassischen Sushi-
Variationen bieten wir Ihnen auch 
weitere köstliche Spezialitäten der 
japanischen Küche an. Je nach Saison 
bereiten wir Ihnen diese aus einer 
Vielfalt von über 60 Fisch- und 
Meeresfrüchtearten zu - aber auch 
Gerichte mit Fleisch oder vegane 
Kreationen werden Sie bei uns finden.

ISHIN BEDEUTET ÜBERSETZT: VON HERZEN

Wir verwenden ausschließlich die 
frischesten Zutaten. Daher kann es 
vorkommen, daß das von Ihnen 
gewünschte Gericht gerade einmal 
nicht verfügbar ist. Bitte beachten 
Sie daher auch unsere tagesaktuellen 
Angebote. Es wird immer wieder 
Neues zu entdecken geben.

Wir wünschen Ihnen nun viel Freude 
bei uns und einen Guten Appetit.

Ihr ISHIN - Team

Sake Don ¤ 8,40
roher Lachs

Sake Ikura ¤ 12,00
Don
roher Lachs mit 
Lachskaviar und 
Tamago-Streifen

Sake Aburi ¤ 9,50
Don
flambierter Lachs

 

Tekka Don ¤ 13,50
roher Thunfisch

Barachi ¤ 8,70
Don

 
 

 
 

Toro Aburi ¤ 17,00
Don
flambierter 
Thunfischbauch 

 

Chirashi ¤ 14,50
Don
verschiedene rohe
Fischsorten 

Sanshoku ¤ 9,80
Don
roher Lachs, roher 
Thunfisch und 
rohe Dorade Bakudan ¤ 12,00

Don
Thunfisch, Okra-
Schoten, Natto 
(gegorene Soja-
bohnen), geriebene 
Yamswurzel

Spicy Tuna ¤ 9,20
Don

 

Tori Teryaki ¤ 9,80
Don

Buta Don ¤ 6,80

 

 

Sake Soboro Cey-Ro ¤ 6,80
Lachs, gebraten und fein gehackt

Sansai Cey-Ro ¤ 8,20
japanisches Berggemüse 1,2,12

Asari Cey-Ro ¤ 7,40
kleine gebratene Venusmuscheln,
scharf mit eingelegtem 
Seegras 2,3,8,12

Sake Kama Cey-Ro ¤ 7,40
Lachskama (Schulter), gebraten

Sake Teriyaki Cey-Ro ¤ 8,90
Lachs in Teriyaki-Sauce 
eingelegt, gebraten

Harasu Kimuchi Cey-Ro ¤ 8,60
Lachsbauch, gebraten und auf
koreanische Art scharf eingelegter
Chinakohl 12

Unagi Cey-Ro ¤ 16,00
Aal, gegrillt

Tori Teriyaki Cey-Ro ¤ 9,20
Hühnerfleisch, 

Ume Chazuke ¤ 7,40
große Reissuppe mit
eingemachter Pflaume 12

Saba Ni ¤ 5,00
Makrele, gekocht 
in Sojasauce 

Sake Chazuke ¤ 7,40
große Reissuppe
mit gebratenem Lachs 12

Saba Miso Ni
 
¤ 5,60

Makrele, gekocht 
in Misosauce

 

Dressing
• Ponzu (Zitrone, Sojasauce)
• Wasabi Yuzu (scharf) 12

• Goma (Sesam) 12

Sake Onigiri ¤ 2,40
Reisball mit 
gebratenem Lachs

Tsuna Onigiri ¤ 2,40
Reisball mit gekochtem 
Thunfisch & Mayo 2

Okaka Onigiri ¤ 2,40
Reisball mit 
getrockneten
Bonitoflocken

Ume Onigiri ¤ 2,40
Reisball mit 
eingemachter 
Pflaume

 Natto ¤ 3,00
gegorene 
Sojabohnen 2,12

ohne Soße: vegan!

Kimuchi ¤ 3,50
eingelegter
Chinakohl nach
koreanischer Art,
pikant 12

Edamame* ¤ 3,80
grüne Sojabohnen,
gekocht mit Meersalz

Gyoza* ¤ 4,20
mit Hühnerhack
fleisch und Gemüse 
gefüllte Maultaschen,
gedämpft 1,9,12

Gohan* ¤ 1,20

Shari* ¤ 2,40
Portion Sushi-Reis

Ohitashi ¤ 4,00
gekochter Blattspinat
mit Bonitoflocken 

Goma Wakame ¤ 4,20
eingelegtes Seegras
mit Sesamöl 2

-

 
 

ohne Omelett: vegan!!

 
 

Tai Yaki ¤ 2,80
warme Waffel mit süßer
Rote-Bohnen-Füllung 2

Hijiki-Algen, gekocht
1,2

Hijiki ¤ 2,40

gedämpft

verschiedene rohe 
Fischsorten, fein 
gehackt, mit Masago
1,2,4,6,7,9,12

Thunfisch, Chili-Mayo, 
Rogen und Gurke 1,2,4

gekochte 
Schweinebauch-
streifen und 
Zwiebeln in 
Ingwersauce

Gyu Don ¤ 7,80 gedämpftes Hühner-
fleisch auf frischem 
Salatbett

gekochte Rind-
fleischstreifen 
und Zwiebeln

Alle Cey-Ro werden mit Omelett, Lotuswurzel, salzig eingelegter 
Gurke, Zuckerschotten und Shiitake-Pilz serviert. 1,2,7,12

Portion Reis mit Gewürzen
aus roten Shisoblättern 12

2,12

 2,3,12

 DONBURI 

 REISBÄLLCHEN おにぎり

 CEY-RO 蒸篭  SUPPE & NIMONO 汁物 & 煮物

 SALATE サラダ

 BEILAGEN 冷菜/温菜                                   DONBURI 丼  CEY-RO 蒸篭  SUPPE & NIMONO 汁物 & 煮物  BEILAGEN 冷菜/温菜 

 SALATE サラダ

 REISBÄLLCHEN おにぎり

Sake Avocado Sarada ¤ 7,00
rohe Lachsscheiben und Avocado
mit Mayo und Wasabi 12

t 
 

 

Ishin Sarada ¤ 9,80
großer Teller frischer Salat mi
Avocado und rohen Lachsstückchen 
dazu Dressing nach Wahl 1,2,4,6,7,9,12

• ohne Lachsstückchen ¤ 6,70

vegan

vegan

vegan

vegan

vegan

vegan

J A P A N I S C H E  R E S T A U R A N T S

auf warmem Reis angerichtet, mit Wasabi 2,3

wahlweise auch mit Sushi Reis: + ¤ 1,00

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

  

 

 
 

 

 

 

 

  
 

 

 

im Bambusdämpfer schonend gegart
und auf warmem Reis angerichtet

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 

kalt / warm(*)

In diesem Sinne heißen wir Sie in Berlin
bereits seit 1996 herzlich Willkommen.

Reis und Fisch sind die beiden 
Hauptsäulen der Esskultur Japans. 
In Ergänzung zu klassischen Sushi-
Variationen bieten wir Ihnen auch 
weitere köstliche Spezialitäten der 
japanischen Küche an. Je nach Saison 
bereiten wir Ihnen diese aus einer 
Vielfalt von über 60 Fisch- und 
Meeresfrüchtearten zu - aber auch 
Gerichte mit Fleisch oder vegane 
Kreationen werden Sie bei uns finden.

ISHIN BEDEUTET ÜBERSETZT: VON HERZEN

Wir verwenden ausschließlich die 
frischesten Zutaten. Daher kann es 
vorkommen, daß das von Ihnen 
gewünschte Gericht gerade einmal 
nicht verfügbar ist. Bitte beachten 
Sie daher auch unsere tagesaktuellen 
Angebote. Es wird immer wieder 
Neues zu entdecken geben.

Wir wünschen Ihnen nun viel Freude 
bei uns und einen Guten Appetit.

Ihr ISHIN - Team

Sake Don ¤ 8,40
roher Lachs

Sake Ikura ¤ 12,00
Don
roher Lachs mit 
Lachskaviar und 
Tamago-Streifen

Sake Aburi ¤ 9,50
Don
flambierter Lachs

 

Tekka Don ¤ 13,50
roher Thunfisch

Barachi ¤ 8,70
Don

 
 

 
 

Toro Aburi ¤ 17,00
Don
flambierter 
Thunfischbauch 

 

Chirashi ¤ 14,50
Don
verschiedene rohe
Fischsorten 

Sanshoku ¤ 9,80
Don
roher Lachs, roher 
Thunfisch und 
rohe Dorade Bakudan ¤ 12,00

Don
Thunfisch, Okra-
Schoten, Natto 
(gegorene Soja-
bohnen), geriebene 
Yamswurzel

Spicy Tuna ¤ 9,20
Don

 

Tori Teryaki ¤ 9,80
Don

Buta Don ¤ 6,80

 

 

Sake Soboro Cey-Ro ¤ 6,80
Lachs, gebraten und fein gehackt

Sansai Cey-Ro ¤ 8,20
japanisches Berggemüse 1,2,12

Asari Cey-Ro ¤ 7,40
kleine gebratene Venusmuscheln,
scharf mit eingelegtem 
Seegras 2,3,8,12

Sake Kama Cey-Ro ¤ 7,40
Lachskama (Schulter), gebraten

Sake Teriyaki Cey-Ro ¤ 8,90
Lachs in Teriyaki-Sauce 
eingelegt, gebraten

Harasu Kimuchi Cey-Ro ¤ 8,60
Lachsbauch, gebraten und auf
koreanische Art scharf eingelegter
Chinakohl 12

Unagi Cey-Ro ¤ 16,00
Aal, gegrillt

Tori Teriyaki Cey-Ro ¤ 9,20
Hühnerfleisch, 

Ume Chazuke ¤ 7,40
große Reissuppe mit
eingemachter Pflaume 12

Saba Ni ¤ 5,00
Makrele, gekocht 
in Sojasauce 

Sake Chazuke ¤ 7,40
große Reissuppe
mit gebratenem Lachs 12

Saba Miso Ni
 
¤ 5,60

Makrele, gekocht 
in Misosauce

 

Dressing
• Ponzu (Zitrone, Sojasauce)
• Wasabi Yuzu (scharf) 12

• Goma (Sesam) 12

Sake Onigiri ¤ 2,40
Reisball mit 
gebratenem Lachs

Tsuna Onigiri ¤ 2,40
Reisball mit gekochtem 
Thunfisch & Mayo 2

Okaka Onigiri ¤ 2,40
Reisball mit 
getrockneten
Bonitoflocken

Ume Onigiri ¤ 2,40
Reisball mit 
eingemachter 
Pflaume

 Natto ¤ 3,00
gegorene 
Sojabohnen 2,12

ohne Soße: vegan!

Kimuchi ¤ 3,50
eingelegter
Chinakohl nach
koreanischer Art,
pikant 12

Edamame* ¤ 3,80
grüne Sojabohnen,
gekocht mit Meersalz

Gyoza* ¤ 4,20
mit Hühnerhack
fleisch und Gemüse 
gefüllte Maultaschen,
gedämpft 1,9,12

Gohan* ¤ 1,20

Shari* ¤ 2,40
Portion Sushi-Reis

Ohitashi ¤ 4,00
gekochter Blattspinat
mit Bonitoflocken 

Goma Wakame ¤ 4,20
eingelegtes Seegras
mit Sesamöl 2

-

 
 

ohne Omelett: vegan!!

 
 

Tai Yaki ¤ 2,80
warme Waffel mit süßer
Rote-Bohnen-Füllung 2

Hijiki-Algen, gekocht
1,2

Hijiki ¤ 2,40

gedämpft

verschiedene rohe 
Fischsorten, fein 
gehackt, mit Masago
1,2,4,6,7,9,12

Thunfisch, Chili-Mayo, 
Rogen und Gurke 1,2,4

gekochte 
Schweinebauch-
streifen und 
Zwiebeln in 
Ingwersauce

Gyu Don ¤ 7,80 gedämpftes Hühner-
fleisch auf frischem 
Salatbett

gekochte Rind-
fleischstreifen 
und Zwiebeln

Alle Cey-Ro werden mit Omelett, Lotuswurzel, salzig eingelegter 
Gurke, Zuckerschotten und Shiitake-Pilz serviert. 1,2,7,12

Portion Reis mit Gewürzen
aus roten Shisoblättern 12

2,12

 2,3,12

 DESSERT デザート

 DONBURI 丼 auf warmen Reis angerichtet, mit Wasabi 2,3  
wahlweise auch mit Sushi Reis: +1,20 ¤ 

Sake Don 9,30 ¤  
Lachs

Sake Aburi 
Don 10,50 ¤  
flambierter Lachs

Sake 1/2 Aburi 
Don 10,20 ¤  
Lachs und 
flambierter Lachs

Sake Ikura 
Don 13,20 ¤  
Lachs mit Lachskaviar 
und Tamago 1

Sake Ikura Aburi 
Don 14,30 ¤  
flambierter Lachs 
mit Lachskaviar 
und Tamago 1

Toro Don 17,40 ¤  
Thunfischbauch

Toro Aburi Don 
18,70 ¤  
flambierter 
Thunfischbauch

Tekka Don 14,90 ¤  
Thunfisch

Tekka Sake 
Don 12,10 ¤  
Thunfisch und Lachs

Negitoro Don 
11,90 ¤  
gehackter 
Thunfischbauch mit 
Lauchzwiebeln

Chirashi Don 
16,00 ¤  
verschiedene 
Fischsorten 1,2,3,8,12

Sanshoku Don 
10,80 ¤  
Lachs, Thunfisch 
und Dorade

Barachi Don 9,60 ¤  
fein gehackte 
verschiedene 
Fischsorten mit 
Capelinrogen 
1,2,3,4,6,7,8,9,12

Bakudan Don 
13,20 ¤  
Thunfisch, Okura-
Schoten, Natto 
(fermentierte 
Sojabohnen) und 
geriebene Yamswurzel

Spicy Tuna 
Don 10,20 ¤  
Thunfisch, Chili-
Mayo, Rogen 
und Gurke 1,2

Tori Teriyaki 
Don 10,80 ¤
gegrilltes 
Hühnerfleisch auf 
frischem Salatbett

Gyu Don 8,60 ¤  
gekochte 
Rindfleischstreifen 
und Zwiebeln in 
Ingwersoße

Buta Don 7,50 ¤  
gekochte 
Schweinebauchstreifen 
und Zwiebeln in 
Ingwersoße

 DONBURI 

 REISBÄLLCHEN おにぎり

 CEY-RO 蒸篭  SUPPE & NIMONO 汁物 & 煮物

 SALATE サラダ

 BEILAGEN 冷菜/温菜                                   DONBURI 丼  CEY-RO 蒸篭  SUPPE & NIMONO 汁物 & 煮物  BEILAGEN 冷菜/温菜 

 SALATE サラダ

 REISBÄLLCHEN おにぎり

Sake Avocado Sarada ¤ 7,00
rohe Lachsscheiben und Avocado
mit Mayo und Wasabi 12

t 
 

 

Ishin Sarada ¤ 9,80
großer Teller frischer Salat mi
Avocado und rohen Lachsstückchen 
dazu Dressing nach Wahl 1,2,4,6,7,9,12

• ohne Lachsstückchen ¤ 6,70

vegan

vegan

vegan

vegan

vegan

vegan

J A P A N I S C H E  R E S T A U R A N T S

auf warmem Reis angerichtet, mit Wasabi 2,3

wahlweise auch mit Sushi Reis: + ¤ 1,00

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

  

 

 
 

 

 

 

 

  
 

 

 

im Bambusdämpfer schonend gegart
und auf warmem Reis angerichtet

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 

kalt / warm(*)

In diesem Sinne heißen wir Sie in Berlin
bereits seit 1996 herzlich Willkommen.

Reis und Fisch sind die beiden 
Hauptsäulen der Esskultur Japans. 
In Ergänzung zu klassischen Sushi-
Variationen bieten wir Ihnen auch 
weitere köstliche Spezialitäten der 
japanischen Küche an. Je nach Saison 
bereiten wir Ihnen diese aus einer 
Vielfalt von über 60 Fisch- und 
Meeresfrüchtearten zu - aber auch 
Gerichte mit Fleisch oder vegane 
Kreationen werden Sie bei uns finden.

ISHIN BEDEUTET ÜBERSETZT: VON HERZEN

Wir verwenden ausschließlich die 
frischesten Zutaten. Daher kann es 
vorkommen, daß das von Ihnen 
gewünschte Gericht gerade einmal 
nicht verfügbar ist. Bitte beachten 
Sie daher auch unsere tagesaktuellen 
Angebote. Es wird immer wieder 
Neues zu entdecken geben.

Wir wünschen Ihnen nun viel Freude 
bei uns und einen Guten Appetit.

Ihr ISHIN - Team

Sake Don ¤ 8,40
roher Lachs

Sake Ikura ¤ 12,00
Don
roher Lachs mit 
Lachskaviar und 
Tamago-Streifen

Sake Aburi ¤ 9,50
Don
flambierter Lachs

 

Tekka Don ¤ 13,50
roher Thunfisch

Barachi ¤ 8,70
Don

 
 

 
 

Toro Aburi ¤ 17,00
Don
flambierter 
Thunfischbauch 

 

Chirashi ¤ 14,50
Don
verschiedene rohe
Fischsorten 

Sanshoku ¤ 9,80
Don
roher Lachs, roher 
Thunfisch und 
rohe Dorade Bakudan ¤ 12,00

Don
Thunfisch, Okra-
Schoten, Natto 
(gegorene Soja-
bohnen), geriebene 
Yamswurzel

Spicy Tuna ¤ 9,20
Don

 

Tori Teryaki ¤ 9,80
Don

Buta Don ¤ 6,80

 

 

Sake Soboro Cey-Ro ¤ 6,80
Lachs, gebraten und fein gehackt

Sansai Cey-Ro ¤ 8,20
japanisches Berggemüse 1,2,12

Asari Cey-Ro ¤ 7,40
kleine gebratene Venusmuscheln,
scharf mit eingelegtem 
Seegras 2,3,8,12

Sake Kama Cey-Ro ¤ 7,40
Lachskama (Schulter), gebraten

Sake Teriyaki Cey-Ro ¤ 8,90
Lachs in Teriyaki-Sauce 
eingelegt, gebraten

Harasu Kimuchi Cey-Ro ¤ 8,60
Lachsbauch, gebraten und auf
koreanische Art scharf eingelegter
Chinakohl 12

Unagi Cey-Ro ¤ 16,00
Aal, gegrillt

Tori Teriyaki Cey-Ro ¤ 9,20
Hühnerfleisch, 

Ume Chazuke ¤ 7,40
große Reissuppe mit
eingemachter Pflaume 12

Saba Ni ¤ 5,00
Makrele, gekocht 
in Sojasauce 

Sake Chazuke ¤ 7,40
große Reissuppe
mit gebratenem Lachs 12

Saba Miso Ni
 
¤ 5,60

Makrele, gekocht 
in Misosauce

 

Dressing
• Ponzu (Zitrone, Sojasauce)
• Wasabi Yuzu (scharf) 12

• Goma (Sesam) 12

Sake Onigiri ¤ 2,40
Reisball mit 
gebratenem Lachs

Tsuna Onigiri ¤ 2,40
Reisball mit gekochtem 
Thunfisch & Mayo 2

Okaka Onigiri ¤ 2,40
Reisball mit 
getrockneten
Bonitoflocken

Ume Onigiri ¤ 2,40
Reisball mit 
eingemachter 
Pflaume

 Natto ¤ 3,00
gegorene 
Sojabohnen 2,12

ohne Soße: vegan!

Kimuchi ¤ 3,50
eingelegter
Chinakohl nach
koreanischer Art,
pikant 12

Edamame* ¤ 3,80
grüne Sojabohnen,
gekocht mit Meersalz

Gyoza* ¤ 4,20
mit Hühnerhack
fleisch und Gemüse 
gefüllte Maultaschen,
gedämpft 1,9,12

Gohan* ¤ 1,20

Shari* ¤ 2,40
Portion Sushi-Reis

Ohitashi ¤ 4,00
gekochter Blattspinat
mit Bonitoflocken 

Goma Wakame ¤ 4,20
eingelegtes Seegras
mit Sesamöl 2

-

 
 

ohne Omelett: vegan!!

 
 

Tai Yaki ¤ 2,80
warme Waffel mit süßer
Rote-Bohnen-Füllung 2

Hijiki-Algen, gekocht
1,2

Hijiki ¤ 2,40

gedämpft

verschiedene rohe 
Fischsorten, fein 
gehackt, mit Masago
1,2,4,6,7,9,12

Thunfisch, Chili-Mayo, 
Rogen und Gurke 1,2,4

gekochte 
Schweinebauch-
streifen und 
Zwiebeln in 
Ingwersauce

Gyu Don ¤ 7,80 gedämpftes Hühner-
fleisch auf frischem 
Salatbett

gekochte Rind-
fleischstreifen 
und Zwiebeln

Alle Cey-Ro werden mit Omelett, Lotuswurzel, salzig eingelegter 
Gurke, Zuckerschotten und Shiitake-Pilz serviert. 1,2,7,12

Portion Reis mit Gewürzen
aus roten Shisoblättern 12

2,12

 2,3,12

 DESSERT デザート

Sansai Cey-Ro 9,10 ¤  
japanisches Berggemüse 1,2,12  
ohne Omelett: Vegan!

Sake Kama Cey-Ro 8,20 ¤  
gegrillter Lachsschulter

Sake Teriyaki Cey-Ro 9,80 ¤  
in Teriyaki-Soße eingelegter 
und gegrillter Lachs

Sake Soboro Cey-Ro 7,50 ¤  
gegrillter und fein 
gehackter Lachs

Asari Cey-Ro 8,20 ¤  
kleine gekochte 
Venusmuscheln (scharf) mit 
eingelegtem Seegras 2,8,12

Harasu Kimuchi 
Cey-Ro 9,50 ¤  
gegrillter Lachs und auf 
koreanische Art scharf 
eingelegter Chinakohl 12

Tori Teriyaki Cey-Ro 10,20 ¤  
gegrilltes Hühnerfleisch

Unagi Cey-Ro 17,60 ¤  
gegrillter Aal 2,12

Alle Cey-Ro werden mit Omelett, Lotuswurzel, salzig einge-
legter Gurke, Zuckerschoten und Shiitake-Pilz serviert. 1,2,7,12

im Bambusdämpfer schonend gegart 
und auf warmem Reis angerichtet

japanisches Berggemüse 
ohne Omelett: Vegan!

 DONBURI 

 REISBÄLLCHEN おにぎり

 CEY-RO 蒸篭  SUPPEN 汁物

 SALATE サラダ

 BEILAGEN 冷菜/温菜                                   DONBURI 丼  CEY-RO 蒸篭  SUPPE & NIMONO 汁物 & 煮物  BEILAGEN 冷菜/温菜 

 SALATE サラダ

 REISBÄLLCHEN おにぎり

Sake Avocado Sarada ¤ 7,00
rohe Lachsscheiben und Avocado
mit Mayo und Wasabi 12

t 
 

 

Ishin Sarada ¤ 9,80
großer Teller frischer Salat mi
Avocado und rohen Lachsstückchen 
dazu Dressing nach Wahl 1,2,4,6,7,9,12

• ohne Lachsstückchen ¤ 6,70

vegan

vegan

vegan

vegan

vegan

vegan

J A P A N I S C H E  R E S T A U R A N T S

auf warmem Reis angerichtet, mit Wasabi 2,3

wahlweise auch mit Sushi Reis: + ¤ 1,00

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

  

 

 
 

 

 

 

 

  
 

 

 

im Bambusdämpfer schonend gegart
und auf warmem Reis angerichtet

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 

kalt / warm(*)

In diesem Sinne heißen wir Sie in Berlin
bereits seit 1996 herzlich Willkommen.

Reis und Fisch sind die beiden 
Hauptsäulen der Esskultur Japans. 
In Ergänzung zu klassischen Sushi-
Variationen bieten wir Ihnen auch 
weitere köstliche Spezialitäten der 
japanischen Küche an. Je nach Saison 
bereiten wir Ihnen diese aus einer 
Vielfalt von über 60 Fisch- und 
Meeresfrüchtearten zu - aber auch 
Gerichte mit Fleisch oder vegane 
Kreationen werden Sie bei uns finden.

ISHIN BEDEUTET ÜBERSETZT: VON HERZEN

Wir verwenden ausschließlich die 
frischesten Zutaten. Daher kann es 
vorkommen, daß das von Ihnen 
gewünschte Gericht gerade einmal 
nicht verfügbar ist. Bitte beachten 
Sie daher auch unsere tagesaktuellen 
Angebote. Es wird immer wieder 
Neues zu entdecken geben.

Wir wünschen Ihnen nun viel Freude 
bei uns und einen Guten Appetit.

Ihr ISHIN - Team

Sake Don ¤ 8,40
roher Lachs

Sake Ikura ¤ 12,00
Don
roher Lachs mit 
Lachskaviar und 
Tamago-Streifen

Sake Aburi ¤ 9,50
Don
flambierter Lachs

 

Tekka Don ¤ 13,50
roher Thunfisch

Barachi ¤ 8,70
Don

 
 

 
 

Toro Aburi ¤ 17,00
Don
flambierter 
Thunfischbauch 

 

Chirashi ¤ 14,50
Don
verschiedene rohe
Fischsorten 

Sanshoku ¤ 9,80
Don
roher Lachs, roher 
Thunfisch und 
rohe Dorade Bakudan ¤ 12,00

Don
Thunfisch, Okra-
Schoten, Natto 
(gegorene Soja-
bohnen), geriebene 
Yamswurzel

Spicy Tuna ¤ 9,20
Don

 

Tori Teryaki ¤ 9,80
Don

Buta Don ¤ 6,80

 

 

Sake Soboro Cey-Ro ¤ 6,80
Lachs, gebraten und fein gehackt

Sansai Cey-Ro ¤ 8,20
japanisches Berggemüse 1,2,12

Asari Cey-Ro ¤ 7,40
kleine gebratene Venusmuscheln,
scharf mit eingelegtem 
Seegras 2,3,8,12

Sake Kama Cey-Ro ¤ 7,40
Lachskama (Schulter), gebraten

Sake Teriyaki Cey-Ro ¤ 8,90
Lachs in Teriyaki-Sauce 
eingelegt, gebraten

Harasu Kimuchi Cey-Ro ¤ 8,60
Lachsbauch, gebraten und auf
koreanische Art scharf eingelegter
Chinakohl 12

Unagi Cey-Ro ¤ 16,00
Aal, gegrillt

Tori Teriyaki Cey-Ro ¤ 9,20
Hühnerfleisch, 

Ume Chazuke ¤ 7,40
große Reissuppe mit
eingemachter Pflaume 12

Saba Ni ¤ 5,00
Makrele, gekocht 
in Sojasauce 

Sake Chazuke ¤ 7,40
große Reissuppe
mit gebratenem Lachs 12

Saba Miso Ni
 
¤ 5,60

Makrele, gekocht 
in Misosauce

 

Dressing
• Ponzu (Zitrone, Sojasauce)
• Wasabi Yuzu (scharf) 12

• Goma (Sesam) 12

Sake Onigiri ¤ 2,40
Reisball mit 
gebratenem Lachs

Tsuna Onigiri ¤ 2,40
Reisball mit gekochtem 
Thunfisch & Mayo 2

Okaka Onigiri ¤ 2,40
Reisball mit 
getrockneten
Bonitoflocken

Ume Onigiri ¤ 2,40
Reisball mit 
eingemachter 
Pflaume

 Natto ¤ 3,00
gegorene 
Sojabohnen 2,12

ohne Soße: vegan!

Kimuchi ¤ 3,50
eingelegter
Chinakohl nach
koreanischer Art,
pikant 12

Edamame* ¤ 3,80
grüne Sojabohnen,
gekocht mit Meersalz

Gyoza* ¤ 4,20
mit Hühnerhack
fleisch und Gemüse 
gefüllte Maultaschen,
gedämpft 1,9,12

Gohan* ¤ 1,20

Shari* ¤ 2,40
Portion Sushi-Reis

Ohitashi ¤ 4,00
gekochter Blattspinat
mit Bonitoflocken 

Goma Wakame ¤ 4,20
eingelegtes Seegras
mit Sesamöl 2

-

 
 

ohne Omelett: vegan!!

 
 

Tai Yaki ¤ 2,80
warme Waffel mit süßer
Rote-Bohnen-Füllung 2

Hijiki-Algen, gekocht
1,2

Hijiki ¤ 2,40

gedämpft

verschiedene rohe 
Fischsorten, fein 
gehackt, mit Masago
1,2,4,6,7,9,12

Thunfisch, Chili-Mayo, 
Rogen und Gurke 1,2,4

gekochte 
Schweinebauch-
streifen und 
Zwiebeln in 
Ingwersauce

Gyu Don ¤ 7,80 gedämpftes Hühner-
fleisch auf frischem 
Salatbett

gekochte Rind-
fleischstreifen 
und Zwiebeln

Alle Cey-Ro werden mit Omelett, Lotuswurzel, salzig eingelegter 
Gurke, Zuckerschotten und Shiitake-Pilz serviert. 1,2,7,12

Portion Reis mit Gewürzen
aus roten Shisoblättern 12

2,12

 2,3,12

 SUPPEN 汁物汁物汁物

 DESSERT デザート

 DONBURI 丼 auf warmen Reis angerichtet, mit Wasabi 2,3  
wahlweise auch mit Sushi Reis: +1,20 ¤ 

Miso Shiru 3,30 ¤  
Misosuppe mit 
Tofu, Seetang und 
Lauchzwiebeln

Ume Chazuke 7,70 ¤  
Reissuppe mit 
Salzpflaume 12

Sake Jiru 5,40 ¤  
Misosuppe mit 
Lachs, Tofu, Seetang, 
Lauchzwiebeln 
und Ingwer

Nameko Jiru 3,90 ¤  
Misosuppe mit 
Tofu, Seetang, 
Lauchzwiebeln und 
japanischen Pilzen 3

Sake Chazuke 7,70 ¤  
Reissuppe mit 
gegrilltem Lachs 12

Dressing
- Ponzu 
   (Zitrusfrüchten und Sojasauce)
- Wasabi Yuzu (japanischer 
   Meerrettich und Yuzu: scharf) 
- Goma (Sesam) 12

Sake Avocado Sarada 7,30 ¤  
rohe Lachsscheiben und Avocado 
mit Mayo und Wasabi 1,2, 12

Ishin Sarada 10,10 ¤  
großer Teller frischer Salat 
mit Avocado, Shinko und 
rohen Lachssücken 1,2,4,6,7,9,12 
dazu Dressing nach Wahl

- ohne Lachsstücken 7,00 ¤

Sake Onigiri 2,50 ¤  
gegrillter Lachs

Ume Onigiri 2,50 ¤  
Salzpflaume

Tsuna Onigiri 2,50 ¤  
gekochter Thunfisch 
mit Mayo

Okaka Onigiri 2,50 ¤  
getrocknete 
Bonitoflocken 
mit Sojasoße

7,00 ¤

Dressing

   (Zitrusfrüchten und Sojasauce)   (Zitrusfrüchten und Sojasauce)

   Meerrettich und Yuzu: scharf) 

 DONBURI  CEY-RO 蒸篭  SUPPEN 汁物  BEILAGEN 副菜                                   DONBURI 丼

Hijiki 2,50 ¤  
gekochter Hijiki-
Algen 2

Kimuchi 3,70 ¤ 
eingelegter Chinakohl 
nach koreanischer 
Art, pikant 12

Natto 3,10 ¤  
fermentierte 
Sojabohnen 2,3  
ohne Soße: Vegan!

Saba Ni 5,30 ¤  
in Sojasoße gekochte Makrele

Sabe Miso Ni 5,90 ¤  
in Misosoße 
gekochte Makrele

Gohan 1,30 ¤  
Portion Reis mit 
Gewürzen aus roten 
Shisoblättern 12

Sushi Reis 2,50 ¤  
Portion Sushi-Reis

Goma Wakame 4,40 ¤  
eingelegtes Seegras 
mit Sesamöl 2

Ohitashi 4,20 ¤  
gekochter Blattspinat 
mit Bonitoflocken 12

Edamame 4,00 ¤  
mit Salzwasser 
gekochte grüne 
Sojabohnen

Veggi-Man 3,10 ¤  
japanische 
Dampfnudeln mit 
Sojafleischfüllung 2,8,12

Gyoza 4,40 ¤  
mit 
Hühnerhackfleisch 
und Gemüse gefüllte 
Maultaschen 12

ohne Soße: Vegan!

gekochte Makrele


